SPRITZERS

HUGO
St. Germain, Lime, Menta, Prosecco

TANGERINE SPRITZ
Liguore Bergamotto, Mandarino, Prosecco

PASSION

St. Germain, Aperol, Purea di Passion Fruit,
Succo d'Arancia, Limone, Prosecco

HONEY GINGER
Ketel One, Lime, Menta, Honey-Ginger Mix, Prosecco

WINTER SPRITZ

Liguore alle more, Cranberry, Limone, Karkade,
Prosecco

SPRITZ FI1ZZ%Z
Tanqueray Sevilla, Cordiale Alga Wakame, Prosecco

IL COCKTAIL BAR

18

18

18

18

18

18



TWIST ON CLASSICS

wooOoDY MARGARITA
Peloton De La Muerte Mezcal, Campari,
Maple Syrup, Grand Marnier, Lime

ROCK CORN
Bulleit Bourbon, Frutta Candita & Pop-Corn,
Cinzano Rosso, Campari, Brandy all’Arancia

DE ROSA PALOMA
Casamigos Blanco, Agave alle Rose, Pompelmo,
London &€ssence Pesca & Gelsomino

ITALIAN 75 (3)

Biancosarti, Cointreau, Sciroppo di Karkade,
Limone, Champagne, Velluto di Limoncello

AFTER 23
Zacapa 23, Liguore alle More, Brancamenta,
Cioccolato, Arancia

sunny FoAM (1-3)

Santero 3 anni, Sciroppo di Basilico, Succo di Lime,

Passion Fruit, Velluto di Ipa

I cocktail classici sono disponibili su richiesta.
Classic cocktails are available on request.
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IL COCKTAIL BAR

SIGNA-TOUR COCKTAILS

ASIA

Ketel One, Vaniglia, Miele al Sichuan, Limone, Liquore al Lychee, 24

Peperoncino
Caratteristiche: Orientale, Piccante, Speziato

AFRICA

Aguardiente, Arancia Rossa, Sciroppo di Zenzero, Lime, 24
Peperone
Caratteristiche: Intenso, Aromatico, Agrodolce

NORD AMERICA (1-7)

Johnnie Walker, Cannella, Spiced Syrup, Pan di Zenzero, 24
Orange Bitter
Caratteristiche: Speziato, Robusto, Invernale

oceANIA

Capitan Morgan Spiced, Mosto d'Uva, Sciroppo al Mango, 24
Lime, Estratto di Zenzero, Tabasco, Soda
Caratteristiche: Tropicale, Intrigante, Fruttato

SUD AMERICA (8)

Zacapa 23, Sciroppo Anacardi e Cacao, Lime, 24
Cherry Heering

Caratteristiche: Rotondo, Avvolgente, Smooth

EUROPA (8)

Tanqueray Ten, Rosmarino, Liguore alle Castagne, 24
Marmellata di Fichi, Crema di Marroni
Caratteristiche: Corposo, Complesso, Rinfrescante



DISTILLA

GIN

Tanqueray

Tanqueray Sevilla
Tanqueray Rangpur
Tanqueray Ten
Sipsmith Dry

Plymouth

London N3
Gin Mare
Hendrick's
Bloom
Elephant
Monkey 47
Gin Rivo
Oxley

Gin Yu

Portofino Dry Gin

Altri distillati sono disponibili.
Other spirits are available. Please ask to our staff.
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VODKA

Ketel One

Ciroc

Grey Goose
Belvedere
Snow Leopard
Tito’s

Elite by Stolichnaya

MEZCAL

Peloton de la Muerte
Los Danzantes Espadin

Ojo de Dios

Casamigos

Prego chiedere allo staff.
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IL COCKTAIL BAR

DISTILLA

TEQUILA RUM

Don Julio Blanco 24 Zacapa 23 Anni 24
Patron Silver 24 Pyrat XO Reserve 24
Casamigos Blanco 26 Appleton Estate 24
Don Julio Reposado 26 Flor de Cafa 18 Anni 28
Patron Reposado 26 €l Dorado 15 Anni 28
Casamigos Reposado 28 Mezan 28
Don Julio Anejo 28 JM Agricole Fumeée Vulcanique 32
Casamigos Anejo 320 JM Agricole Jardin Fruite 32
Don Julio 1942 42 Bally Piramide 12 Anni 38
Zacapa XO 42
Samaroli Pacific Oblivion 48
=
Altri distillati sono disponibili. Prego chiedere allo staff.

Other spirits are available. Please ask to our staff.



IL COCKTAIL BAR

DISTILLA

SCOTLAND WHISKY REST OF THE WORLD

Johnnie Walker Black Label 12 Anni 22 Nikka Taketsuru Pure Malt 26
Bowmore 12 ANnNi 22 Jack Daniel's Single Barrel Rye 30
Glenfiddich 12 Anni 22 Nikka Tailored 35
Talisker 10 Anni 22 Suntory Hakushu Distiller 35
Johnnie Walker Green Label 24 Jack Daniel's Sinatra Selection 45
Glenlivet 15 Anni 24

Coal Ila 12 ANnNi 24 BOU RBON WHISKEY

Ardberg 10 ANNi 24 Bulleit Bourbon 20
Johnnie Walker 18 Anni 30 Maker's Mark 22
Lagavulin 16 Anni 30 Woodford Reserve 24
Glenfiddich 18 Anni 34

Johnnie Walker Blue Label 48

Altri distillati sono disponibili. Prego chiedere allo staff. =

Other spirits are available. Please ask to our staff.



IL COCKTAIL BAR

SELEZIONE DI VINI

BOLLICINE - SPARKLING WINES

Fronciacorta DOCG Brut 25 B.B. NV, Freccianera Calice/Glass 16

Chardonnay

Franciacorta Rosé Millesimato 2019, Freccianera

Chardonnay, Pinot Nero

Brut Origine NV, Mandois

Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Meunier

BIANCHI - WHITE WINES

Sauvignhon 2021, Perusini
Sauvignon

Pinot Grigio 2021, Perusini

Pinot Grigio

Ca’ Brusade 2022, Freccianera
Chardonnay

Soente 2023, Cotarella

Viognier

ROSATI - ROSE WINES

Visione 2021, Feudi di San Gregorio

Aglianico

Triennes 2021, Triennes
Grenache, Cynsault, Syrah, Merlot

ROSSI - RED WINES

Meczan 2022, Hofstdtter

Blauburgunder, Pinot Nero

Rosso di Montepulciano, Cantine Dei

Sangiovese

Bottiglia/Bottle 70

Calice/Glass 18
Bottiglia/Bottle 90

Calice/Glass 22
Bottiglia/Bottle 90

Calice/Glass 12
Bottiglia/Bottle 45

Calice/Glass 12
Bottiglia/Bottle 45

Calice/Glass 12
Bottiglia/Bottle 45

Calice/Glass 14
Bottiglia/Bottle 55

Calice/Glass 12
Bottiglia/Bottle 45

Calice/Glass 14
Bottiglia/Bottle 55

Calice/Glass 16
Bottiglia/Bottle 60

Calice/Glass 16
Bottiglia/Bottle 70

La Carta Vini completa del ristorante ¢ anche disponibile. Prego chiedere allo staff. /

Full restaurant Wine List also available. Please ask to our staff.



IL COCKTAIL BAR

COCKTAIL BAR FOOD MENU

Selezione di ostriche (14)

A partire da -l O/pz
Selection of oysters

Frittura di pescato del giorno, maionese al limone (1-3-4)
Fried fish of the day, lemon mayonnaise 22

Tartare di tonno, lamponi e misticanza (4-9)
Tuna tartare, raspberries, mixed salad 24

Grand plateau di molluschi e crostacei (2-14) (per 2 persone)

Grand plateau of shellfishes and crustaceans (for 2 people) 84
Parmigiana di melanzane (7) 18
Eggplant «Parmigianan»
Mozzarella di Bufala DOP, datterini e basilico (7)
Buffalo mozzarella, cherry tomatoes and basil 20
Prosciutto crudo di Bassiano, mozzarella di Bufala DOP (7) 29
Bassiano ham, Buffalo Mozzarella
Burratina d’Andria, alici del Cantabrico selezione «Oro» (4-7)

. . . 22
Burrata cheese, Cantabrian anchovies selection «Oro»
Prosciutto Patanegra e pan con tomate (1) 58

Patanegra ham and pan con tomate



IL COCKTAIL BAR

COCKTAIL BAR FOOD MENU

Tagliolino rosso, crema di piselli, alici marinate,

arancia e bottarga (1-3-4-15) 24
Red tagliolino, peas cream, marinated anchovies,

orange and bottarga

30
Tagliolini all’astice (1-2-3-15)
Tagliolini with lobster
Tonno rosso alla plancia, teriyaki all’italiana,
misticanza e datterini (4-6) 30
Grilled red tuna, italian teriyaki sauce, mixed salad and
tomatoes
Frittura di calamari e gamberi (1-2-14) 20
Fried shrimp and squid
Selezione di gelati artigianali
Ice creams selection 12
Tiramisu (1-3-7) 15
Cheesecake alle fragoline di bosco (1-3-7)
Cheesecake with wild berries 15



L'attivitd viene svolta all” interno dello stesso fabbricato pertanto ¢ impossibile evitare la
potenziale contaminazione crociata anche su alimenti che non ne contengono in
formulazione e/o ricetta. Si possono utilizzare alimenti freschi e/o congelati a seconda della
stagionalitd e della disponibilitd. Alcuni prodotti possono essere abbattuti e conservati a
temperature idonee oppure congelati in assenza di prodotto fresco; dunque non possono
essere contrassegnati con un (*) poiché variabili. PER QUALSIASI DUBBIO &€/O CHIARIMENTO
SI PREGA DI RIVOLGERSI AL PERSONALE DI SALA.

The activity is carried out inside the same building therefore it is impossible to avoid the
potential cross contamination even on foods that do not contain it in formulation and/or recipe.
Fresh and/or frozen food may be used depending on seasonality and availability. Some
products can be killed and stored at suitable temperatures or frozen in absence of fresh product;
therefore they cannot be marked with a (*) as they vary. FOR ANY QUESTIONS AND/OR
CLARIFICATION, PLEASE CONTACT THE ROOM STAFF.

ALLERGENI ALIMENTARI PRESENTI NEI FORMULATI DEI NOSTRI ALIMENTI

1.Cereali contenenti glutine (cioe grano, segale, orzo, avenda, farro, kamut o i loro ceppi ibridati) e
prodotti derivati

.Crostacei e prodotti derivati

.Uova e prodotti derivati

.Pesce e prodotti derivati

.Arachidi e prodotti derivati

.Soia e prodotti derivati

.Latte e prodotti derivati, incluso lattosio

.Frutta o guscio, cioe mandorle (AmMygdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci
comuni (Juglans regia), noci di anacardi (Anacardium occidentale), noci di pecan (Carya
illinoiesis (Wangenh) K. Koch), noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia

vera), noci del Queensland (Macadamia ternifolia) e prodotti derivati

9.Sedano e prodotti derivati

10.Senape e prodotti derivati

11.Semi di sesamo e prodotti derivati

12.Anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiori a 10mg/Kg o 10mg/L espressi come SO2
13 . Lupini e prodotti derivati

T4 . Molluschi e prodotti derivati

15.Contiene aglio

OO~ WN

FOOD ALLERGENS AND THOSE PRESENT IN OUR FOOD FORMULATIONS

1.Cereals containing gluten (i.e., wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut or their hybridized strains)

and derived products

.Crustaceans and derived products

.€ggs and derived products

.Fish and fish products

.Groundnuts and derived products

.Soya and derived products

.Milk and milk products, including lactose

.Nuts, i.e. almonds (Amygdalus communis L.), hazelnuts (Corylus avellana), walnuts (Juglans

regia), cashew nuts (Western anacardium), pecans (Carya illinoiesis (Wangenh) K. Koch), Brazil

nuts (Bertholletia excelsa) pistachios (Pistacia vera), Queensland nuts (Macadamia ternifolia)

and derived products

9.Celery and derived products

10.Mustard and mustard products

11.Sesame seeds and derived products

12.Sulphur dioxide and sulphites in concentrations greater than 10mg/Kg or 10mg/L expressed as
SO2

13.Lupins and derived products

T4 . Molluscs and derived products

15.Contains Garlic
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